NATUR

JOGHURTKUCHEN MIT WALDBEEREN

Rezept: Pascale Naessens
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DAS BRAUCHEN SIE FUR 1 KUCHEN

+ 250 g Pur Natur Joghurt Natur
+ 250 g Mehl

+ 250 g Butter vom Bauernhof

* 180 g Zucker

+ 1 Tutchen Vanillezucker

* 4 Ejer

+ 250 g Waldbeeren

Die Butter langsam schmelzen lassen. Dann den Zucker unter die Eier mischen. Die geschmolzene Butter unter-
rihren und nach und nach das Mehl unterrthren. Erst zum Schluss flgen Sie auch den Pur Natur Joghurt und
die Waldbeeren zum Teig.

Giessen Sie den Teig in eine mit Butter gefettete Kuchenform.

Backen Sie den Teig 30 Minuten in einem vorgewarmten Ofen bei 180°C.
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